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Dekoracja A (kotka/hostie) - w cenie tortu

Dekoracja B (kwiaty/makaroniki) + 30 zt

Dekoracja C (kielich) + 15 zt

ROKITNIK

Spdd to jogurtowy biszkopt genuenski.
Nad nim znajduje sie chrupiaga warstwa
7 biatej czekolady i prazynki. Srodek

wypetnia rokitnikowy krem na bazie budyniu
i Swiezo ubitej bezy. Catos¢ jest zanurzona MANGO - MARAKUJA

W jogurtowym musie.

@ 18 cm = 1 kg (8-10 porcji) 130 zt
@ 22 = 1,5 kg (12-14 porgji) 195 zt
@ 26 = 2 kg (18-22 porcje) 260 zt

@ 30 = 3,5 kg (30-35 porcji) 455 zt
@ 34 = 4,5 kg (40-45 porcji) 585 zt

SZARLOTKA

Spdd to migdatowy biszkopt.

W $rodku znajdujg sie jabtka

z gatunku Champion, prazone

na masle z dodatkiem cynamonu

i catymi laskami wanilii Bourbon

7z Madagaskaru, stodzone naturalnym
miodem. Catos¢ ukryta jest w musie

7 biatej czekolady, z dodatkiem tonki

o rumowych i waniliowych aromatach.

@ 18 cm = 1 kg (8-10 porcji) 110 zt
@ 22 = 1,5 kg (12-14 porgji) 165 zt
@ 26 = 2 kg (18-22 porcje) 220 zt

@ 30 = 3,5 kg (30-35 porgji) 385 zt
@ 34 = 4,5 kg (40-45 pordgji) 495 zt

BIALA CZEKOLADA - TRUSKAWKA

Spdéd to maslany biszkopt z kawatkami
truskawek. W $rodku znajduja sie
karmelizowane truskawki i maslany
krem truskawkowy, przykryte warstwa
biszkoptu. Catos¢ ukryta jest w musie
z biatej czekolady i kremu Chantilly,
czyli infuzji wanilii w Smietance.

@ 18 cm = 1 kg (8-10 porgcji) 110 zt
@ 22 = 1,5 kg (12-14 porcji) 165 zt
@ 26 = 2 kg (18-22 porcje) 220 zt

@ 30 = 3,5 kg (30-35 porcji) 385 zt
@ 34 = 4,5 kg (40-45 porcji) 495 zt

Spdd to marakujowy biszkopt.

W srodku znajdziemy zelke z mango
i pomaranczy oraz maslany krem
mango. Warstwa zewnetrzna tortu
sktada sie z biatej czekolady oraz
puree z mango i marakui.

@ 18 cm =~ 1 kg (8-10 porcji) 110 zt
@ 22 ~ 1,5 kg (12-14 pordji) 165 zt
@ 26 =~ 2 kg (18-22 porcje) 220 zt

@ 30 = 3,5 kg (30-35 porcji) 385 zt
@ 34 = 4,5 kg (40-45 porcji) 495 zt

BIAtA CZEKOLADA - MALINA

Spéd to maslany biszkopt z kawatkami
malin. Srodek wypetniaja dwie
warstwy kremu malinowego. Catos$¢
zanurzona jest w musie z biatej
czekolady oraz kremu Chantilly,

czyli 24 godzinnej infuzji wanilii

z Madagaskaru w 36% $mietance.

@ 18 cm = 1 kg (8-10 porcji) 110 zt
@22 = 1,5 kg (12-14 porcji) 165 zt
@ 26 = 2 kg (18-22 porcje) 220 zt
@ 30 = 3,5 kg (30-35 porcji) 385 zt
- @ 34 = 4,5 kg (40-45 porcji) 495 zt

Zamowienia sktadamy
72 godziny przed odbiorem.

Dekoracja nie jest
przypisana do smaku.



