Stworzymy dla Ciebie weselne stodkosci Twoich marzen!

Torty pietrowe

Smaki wymienione ponize| 1o zdecydowoni foworyci, najczescie] ’rraﬁojq W gusta m oolych oar. Warto pamietag, smaki przez naAs

R TR A

Tort moze sktadaé sie moksymalnie z 4 pieter, kazde o Wysokoéci O cm. Srednice WYNoSszQg ko\ejno: D10, D 14, O

oferowane sqg sezonowe - prosimy pytaé¢ o aktualng dostepnosé.

/

0292, D26, D30 oraz D34. W zaleznosci od liczby porcji komponujemy tort z wyzej wymienionych pieter. Dekoracje tortu

Mango - marakuja

Tort przetozony warstwami

puszystego, migda owego biszkopfu.
W érodku znajdziemy zelek z
MaNgo I pomaranczy oraz masiany
Krem z mango. Warstwa zewnetrzna

ortu sktada Sie Z bio e czeko\ady

Ooraz puree z Mango | marakui.

Czarna porzeczka
- wanilia
Na spodzie jak i w $rodku znajduje

sie Financier migdatowy zapieczony
Z carymi porzeczkami, czyli francuski

klasyk na karmelizowanym masle |
migdatach. Wewnagtrz odnajdziemy
takze warstwy maslanego kremu
porzeczkowego, zamknig’re W
waniliowym kremie Chantilly.

omawiamy | wyceniana dla qudego klienta indywiduo|nie.

Biala czekolada
- malina

Kazde pietro sktada sie z 4 warstw
maslanego biszkoptu z kawatkami
malin. Pomiedzy biszkoptami
znojdziemy WAarstwy kremu
malinowego. Catoéé zanurzona jes
W musie z bio-'ej czeko\ady oraz
kremu Chantilly czyli 24 godzinne;

infuzji wanilii z Madagaskaru w 36
Smietance.



Torty ztozony z monoporcji

Cojry tort jest Wyeksponowony gle spech\nie do tego przeznaczonym stelazu, kféry wypozyczamy parze erodej Nna Czdads
uroczystosci. Zwiehczeniem kompozycji Jest umieszczony na szczycle tort Wybromy orzez Pare MJrodq. /arébwno monoporcje jak i
tort sq Wykohczone bjryszczch g|ozurq i dekorowane swiezymi kwiatami. Zdecydowonym atutem kompozycji jest idealno pOrcjo

deserowa na talerzu kazdego goscia.

Desery bufetowe

Mhniejsza porcja noszych Wyse\ekcjonowonych ciastek. Gotowe do ekspozycji na stodkim, Wese\nym stole.

Makaroniki w 12 smakach: czarnao porzeczko—czeko\ada, mango, cyftryna, rokifnik, Woni\io—migdojr, rum s’rroh, erony korme|, kowa,
orzech \oskowy, kwiat pomaranczy, malina z cynamonem oraz czeko\odc-miq’rq

Mini pavlova z Mini profiterole z Financier aromatyzowany Sernik na zimno
owocami sezonowymi kremem mango earl grey Z owocami sezonowymi
min. zamowienie 25 szt. min. zamowienie 25 szt. min. zamowienie 56 szt. min. zamowienie 56 szt.

Ciastko Opera Ciastko orzechowe Ciastko cytrynowo - Makaroniki
min. zamowienie 50 szt. min. zamowienie 50 szt. kokosowe brak minimum

min. zamowienie 50 szt.



Kalendarz
Pary Miodej

l. Degustacja

/apraszamy do sprobowania smakéw tortéw weselnych do jednej z
naszych cukierni. W naszych witrynach znajdg Panstwo monoporcje 100
gramowe, idealne do degustacji. Najczeéciej wybierane smaki przez pary
mtode to mango-marakuja, biata czekolada-malina, czarna porzeczka-
wanilia. Mamy takze ekscyfujqce smaki sezonowe tutaj prosimy pytac o
szczegoty.

2. Rezerwacja terminu

W dbatosci o jakosé naszych produktéw realizujemy maksymalnie 4
zlecenia na weekend. O rezerwacjl ferminu decyduje pierwszenstwo

ZngOSZQHiCI, Warunkiem rezerwacjl jest ijrocenie zadatku oraz podpisonie
UMOWwWY.

3. Terminy

/amoéwienia na realizacje tortow weselnych i / lub bufetéw przyjmujemy
najpozniej Nna miesigc przed weselem. prm pOzoSstare] kwoer
wynikajgcej z umowy powinna nastgpi¢ najpdzniej 15 dni przed weselem.
Finalne ustalenia: smaku, formy, |iczby porc|l, dekoracji tortu - nie pozniej
niz 15 dni przed weselem.

4. Pozostate informacje

Transport jest konieczny orzy zamowieniu fortu pietrowego - ze WZg\Qdu
na delika’rnq nature fortu muszg one by¢ sktadane i dekorowane na
MIiejsCu przez naszego cukiernika.

Zaméwienie dowozimy na odlegltosé od 100 kilometréw od naszej pracowni przy ul. Hemara 1. Wycena kosztéw

transportu jest indywidualna. W tym celu potrzebujemy informacji o dokladnym adresie miejsca przyjecia
weselnego®

Transport jest dodatkowo pltatny, wycena indywidualna. Stelaz do tortéw zlozonych z monoporcji jest uzyczany
klientowi po wptaceniu kaucji w wysokosci 500z}

*Przed realizacjg zaméwienia bedziemy prosi¢ o o$wiadczenie hotelu, domu weselnego, restauracji o zapewnieniu odpowiedniego
miejsca do przechowywania tortu oraz butetu - lodéwki lub chtodni o temperaturze maks. 5C. Nie pézniej niz 15 dni przeo
weselem no\eZy podoé dane do kontaktu do osoby odpowiedzio\nej za odbidér tortu.

Kontakt

Telefon: 570 OQO1 493

email: zamowienia@umam.pl

urndain

CUKIERNIA GDANSKA




