Stworzymy dla Ciebie weselne stodkosci Twoich marzen!

Torty pietrowe

Smaki wymienione ponizej to zdecydowoni {oworyci, najczescie] fro{iojq w gusta m*odych par. Warto pamietag, smaki przez nas
oferowane sq sezonowe - prosimy pytac o ok‘ruo|nq dosfqpnoéc’.

Tort moze sklada¢ sie maksymalnie z 4 pieter, kazde o wysokosci 10 cm. Srednice wynoszq kolejno: @ 10, @ 14, @D 18,
D29, @26, D30 oraz D34. W zaleznosci od liczby porcji komponujemy tort z wyzej wymienionych pieter. Dekoracje tortu
omawiamy i wyceniana dla kazdego klienta indywidualnie.

Mango - marakuja

.:/'y
" Tort przetozony warstwami
: ; puszystego, migdalowego biszkoptu.
n‘ W érodku znajdziemy zelek z
ﬁ.’ mango i pomaranczy oraz maslany .
- krem z mango. Warstwa zewnetrzna Blala CzekOlada
tortu sklada sie z biatej czekolady AN malina
oraz puree z mango i marakui.
) %5 A Kazde pietro sktada sie z 4 warstw
L IR 4 ba maslanego biszkopfu z kawatkami

malin. Pomiqdzy biszkopfomi

znojdziemy warstwy kremu
Czarna pOI’ZCCZka malinowego. Caloéé¢ zanurzona jest
_ *1: W musie z bioJer czeko|0dy oraz
Wanllla kremu ChcmﬁHy czy\i 24 godzmnej
infuzji wanilii z Madagaskaru w 36

Na spodzie jok i w srodku znojduje I
Smietance.

sie Financier migd(ﬂowy zapieczony
z co+\/mi porzeczkomi, czy\i francuski
k|osyk na kormehzowon\/m masle i
migdquach, Wewngtrz odnojdziemy
takze warstwy moé|onego kremu
porzeczkowego, zomknigfe w
Woni|iowym kremie ChonfiH\/.




Torty ztozony z monoporcji

Cojry tort jest Wyeksponowony na specjo\nie do tego przeznaczonym stelazu, kféry wypozyczamy parze erodej na czas
uroczystoéci. Zwienczeniem kompozycji jest umieszczony na szczycie tort wybrony przez Pare Mjrodq. Zaréwno monoporcje jok i
tort sq Wykohczone bersz<:zch g|ozurq i dekorowane Swiezymi kwiatami. Zdecydowonym atutem kompozycjl jest idealna porcja

deserowa na talerzu koidego goscia.

Desery bufetowe

Mhiejsza porcja noszych wyse\ekcjonowonych ciastek. Gotowe do ekspozycji na stodkim, wese|nym stole.

Makaroniki w 12 smakach: czarna porzeczko—czekobdo, mango, cytryna, rokitnik, woni|io—migdo}, rum stroh, erony karmel, kawa,
orzech |oskowy, kwiat pomaranczy, malina z cynamonem oraz czeko|odo-miqfo

Mini pavlova z Mini profiterole z Financier aromatyzowany Sernik na zimno
owocami sezonowymi kremem mango earl grey Z owocami sezonowymi
min. zaméwienie 25 szt. min. zaméwienie 25 szt. min. zamowienie 36 szt. min. zaméwienie 36 szt.
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Ciastko Opera Ciastko orzechowe Ciastko cytrynowo - Makaroniki
min. zamoéwienie 30 szt. min. zamoéwienie 30 szt. kokosowe brak minimum
min. zamoéwienie 30 szt.



Kalendarz
Pary Mlodej

1. Degustacja

Zapraszamy do sprébowania smakow tortéow weselnych do jednej z
naszych cukierni. W naszych witrynach znajdg Panstwo monoporcje 100
gramowe, idealne do degus’rocji, Najczesciej Wybierone smalki przez pary
miode to mongo—morokujo, biata czekolada-malina, czarna porzeczkof
wanilia. Mamy takze ekscyfujqce smaki sezonowe tutaj prosimy pytaé o
szczegély.

2. Rezerwacja terminu

W dbatosci o jakos¢ naszych produktéw realizujemy maksymalnie 4
zlecenia na weekend. O rezerwacji ferminu decyduje pierwszenstwo
zg+oszenio, Warunkiem rezerwacji jest prcenie zadatku oraz podpisonie
umowy.

3. Terminy

Zaméwienia na realizacje tortéw weselnych i / lub bufetow przyjmujemy
najpodiniej na miesigc przed weselem. Wplata pozostatej kwoty
wynikajgcej z umowy powinna nastgpié najpodzniej 15 dni przed weselem.
Finalne ustalenia: smaku, {ormy, |iczby porcji, dekorocji fortu - nie pdzniej
niz 15 dni przed weselem.

4. Pozostale informacje

Transport jest konieczny przy zamoéwieniu tortu pietrowego - ze wzg|qo|u
na dehko‘mq nature tortu muszq one byc’ skladane i dekorowane na
miejscu przez naszego cukiernika.

Zaméwienie dowozimy na odleglosé od 100 kilometréw od naszej pracowni przy ul. Hemara 1. Wycena kosztéw

transportu jest indywidualna. W tym celu potrzebujemy informacji o dokladnym adresie miejsca przyjecia
weselnego*

Transport jest dodatkowo platny, wycena indywidualna. Stelaz do tortéw ztozonych z monoporcji jest uzyczany
klientowi po wplaceniu kaucji w wysokosci 500z}.

*Przed rec1|izoch zamowienia quziemy prosi¢ o o$wiadczenie hotelu, domu Wese|nego, restauracji o zapewnieniu odpowiedniego
miejsca do przechowywonio tortu oraz bufetu - lodéwki lub chlodni o temperaturze maks. 5C. Nie poézniej niz 15 dni przed
weselem no|eiy podgé dane do kontaktu do osoby odpowiedziomej za odbiér tortu.

Kontakt

Telefon: 570 001 493

email: zamowienia@umam pl
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CUKIERNIA GDANSKA



